STORIJE O' SPIZE

PROGRAM

7. —14. STUDENOGA 2026.

Split - gastronomija - vino - tradicija - druZenje



Od 7. do 14. studenoga 2026. Split postaje mjesto susreta gastronomije, tradicije, vina i ljudi koji ¢uvaju okuse i pri¢e naSega kraja. Manifestacija povezuje
tradicionalna jela, autohtone namirnice, vina, otocke proizvode, proizvodace i kulturnu bastinu kroz niz programa na razli¢itim gradskim lokacijama.

Festival poljicke gastronomije - Trg Prokurative- 09:00 -17:00

Program posvecéen gastronomskoj tradiciji Poljica, autohtonim jelima, namirnicama i obicajima donosi cjelodnevno druZenje uz prezentacije, radionice, price o
tradiciji i okuse Poljica.

e 09:00 — Otvaranje programa

e (09:15 — Nastup mazoretkinja

e 09:30 — Predstavljanje OPG-ova

e 09:45 — Rastika s Ivanom Pazaninom i vatrogascima
e 10:00 — Radionice izrade poljicice i soparnika

e 10:30 — Radionica izrade medenjaka

e 11:00 —,,Price koje se jedu “

e 11:45— Nastup KUD-a Dugi Rat

e 12:00 - Tradicionalne gastronomske demonstracije
e 12:45 — Blagovanje uz klapsku glazbu

e 14:00 — Aukcija

o 14:15 — ZavrSetak dnevnog programa

e 17:00 — Okrugli stol

e 19:00 — Nastup klape Pasika



Ribarnica i Ulica Obrov - 17:00 — 23:00

Povodom obiljezavanja Martinja, ispred prostora Ribarnice odrzat ¢e se veliki koncert Matka i Brane s po¢etkom u 19 sati, dok ¢e se u samom prostoru
Ribarnice odvijati prezentacije i kuSanje vina, uz predstavljanje i degustaciju tradicionalnih gastronomskih proizvoda i jela.

U programu sudjeluje vise od 20 izlagaca hrane i vina, koji ¢e posjetiteljima predstaviti svoju ponudu te omoguciti degustaciju domacih i tradicionalnih
proizvoda. U sklopu programa odrzat ¢e se i radionica izrade domac¢ih makaruna, ¢ime ¢e se dodatno istaknuti tradicija i bogatstvo lokalne gastronomije.

U Ulici Obrov predvideno je tocenje i predstavljanje mladih vina, ¢ime ¢e se dodatno obogatiti program obiljezavanja Martinja te posjetiteljima omoguditi
neposredan susret s vinarima i upoznavanje njihove ponude.

17:00 — 23:00

U crkvi Sv. Kriza u 19:30 sati odrzat ¢e se prigodno predavanje na temu zdravlja i vina, koje ¢e odrzati dr. sc. Mladen Boban, red. prof. Posjetitelji ¢e
imati priliku saznati viSe o povezanosti vina, zdravlja i prehrane te njegovu mjestu u dalmatinskoj tradiciji 1 kulturi.

Nakon predavanja, ispred crkve Sv. Kriza, slijedi besplatna degustacija i podjela pripremljenih jela, uz ugodno druZenje i uZivanje u okusima
tradicionalne dalmatinske kuhinje.

U Ulici Obrov posjetitelje ocekuje predstavljanje i posluZivanje mladih vina, uz druZenje s vinarima i upoznavanje njihove ponude.

Dodite, kusajte, naucite nesto novo i uzZivajte u okusima i mirisima dalmatinske tradicije — vidimo se na Martinju!

Ulica Obrov - 19:00 — 23:00

Martinje na Obrovu ve¢ je postalo lijepa mala tradicija kojom slavimo mlada hrvatska vina, dobru spizu i ono §to nam je mozda i najvaznije — druZenje i
ozivljavanje nasih gradskih ulica.

Posjetitelje ocekuje predstavljanje i kusanje mladih vina uz prigodni glazbeni program i druZenje u atmosferi dalmatinske tradicije.

19:00 —23:00 - glazbeni program uz DJ-a

Dodite na Obrov, nazdravite mladim vinima i uZivajte u dobroj atmosferi!



Ribarnica i Ulica Obrov - 17:00 — 23:00

U prostoru Ribarnice o¢ekuje vas sajam otoc¢kih proizvoda na kojem ¢e se predstaviti vinari i lokalni proizvodaci s otoka Braca, Hvara i Visa. Posjetitelji
¢e imati priliku kuSati autohtone otocke proizvode, upoznati lokalne proizvodace i otkriti okuse dalmatinskih otoka, uz tradicionalnu otocku glazbu.

Ispred Ribarnice odrzat ¢e se i humanitarno pecenje ribe. Ribu za ovu prigodu donira Centaurus, a svi posjetitelji moéi ¢e sudjelovati u humanitarnoj
akciji dobrovoljnim prilozima. Prikupljena sredstva bit ¢e namijenjena Centru za odgoj i obrazovanje ,,Juraj Bonaci“ Split.

U Ulici Obrov nastavlja se gastronomsko-vinski program uz predstavljanje i kusanje mladih vina, druzenje s vinarima i prigodni glazbeni program. Obrov
¢e tako postati mjesto susreta ljubitelja vina, dobre spize i dalmatinske atmosfere.

Dodite, kuSajte, zapjevajte i budite dio veceri koja spaja otocke okuse, vino, glazbu i humanost!



